Proposta della tradizione

Sopressa di valli del pasubio de.co., polenta di Maranello e
funghi ©,12,15)
Sopressa salami with creamy corn and mushrooms

Pasta e fagioli alla veneta con quel che resta del
grana (1,3,7,9)
Pasta and beans venetian-style
or
Bigoli al “torchio” con ragu d’anatra arrostita con fonduta di
Asiago (1,3,7,12)
Bigoli to "press" with duck ragout and Asiago cheese
fondue

Trippe alla veneta con fagioli 7,9,12)
Venetian-style tripe with beans
or
Baccala alla vicentina con polenta di Maranello (1,4,7,12)
Cod fish “Vicenza style” with creamed corn

Pinza con zabaione (1,37.9

"Pinza” traditional dessert from our grand mother with
Zabaione cream

€ 50,00 cad

L’adesione alla degustazione deve essere di minimo 2 persone
Participation in the tasting must be for a minimum of 2 people




Degustazione di lerra

Rolle di coniglio, olio al sedano, gel di salvia
e cialda alle olivee, 2

Roasted rabbit roll, celery oil, sage gel and
crispy olives

Risotto con tartufo nero (dei colli berici), patate e so-

pressa della casa .9.12)
Risotto with black truffle (berici hills), potatoes and so-
pressa salami

French rack di maialino iberico, pak chol, sesamo e salsa
aH,Orieﬁta@(anz,w
Spanish baby pork french rack, pak choi, sesame and
oriental sauce

Tiramisu a modo nostro
Home made tiramisu

€ 55,00 Caad

L’adesione alla degustazione deve essere di minimo 2 persone
Participation in the tasting menu must be for a minimum of 2 people




Proposta Degustazione di Pesce

Baccala in olio cottura, nduja di Spilinga, peperoni,
patate e polvere di cipollaw
Steamed cod, nduja spicy salami, peppers,
potatoes and onions powder

Spaghettoni di Gragnano ai frutti di mare, limone e
crumble di pane alle acciugher 2,912,147
Gragnano spaghettoni pasta, lemon and

anchovies bread crumble

Pesce del giormo 9,12
Fish of the Day

Piccola pasticceria della casa
Small pastry of the house

€ 65,00 Cad

L’adesione alla degustazione deve essere di minimo 2 persone
Participation in the tasting menu must be for a minimum of 2 people




Degustazione adi Pesce

Fantasia di Pesci e Crostacei crudi (specialita dal 1998)
(1,2,4,6,14)

Fantasy of raw fish and crustaceans lightly marinated

Ricciola, Tzatziki, rapa rossa e salicomiai .«
Amberjack raw carpaccio, tzatziki sauce, red beetroot
and glasswort

Risotto alla crema di scampi, scampi marinati, burrata e
aglio Nero (12,912
Langoustine creamy risotto, marinated raw langoustines,
burrata cheese and black garlic

Seppia cotta a bassa temperatura, il suo ragout al
nero, piselli e polvere di limone iraniano (14,12,9
Slow cooked cuttlefish, black ink, green peas and iranian
lemon powder

Financier alle mandorle, marmellata di pomodoro

e gelato di mozzarella di bufala campanar s,12,7)
Almond financier, tomatoes jam and
buffalo mozzarella ice cream

€ 80,00 Cad

L’adesione alla degustazione deve essere di minimo 2 persone
Participation in the tasting menu must be for a minimum of 2 people




"To ensure a pleasant experience, we kindly ask each guest to
choose at least two courses (starter, first or main course). Other-
wise, the charge will be €40 per person. Children excluded.”

Starters
Mare (Fish)

Al

Fantasia di Pesci e Crostacei crudi

(specialita dal 1998) s € 35
Fantasy of raw Fish and Crustaceans lightly marinate

Fiore di zucca con Baccala mantecato in crosta d
Mais bianco, servito con vellutata di Porri, crema di alici

e olio al tmo e lIimonN&us.z € 10

Zucchini flowers stuffing with creamy cod in white corn
crust served with leeks sauce and anchovies cream,
thyme and lemon oil

Caprese di gambero rosso di Mazarae:.» € 20
Revisited caprese salad with Mazara red prawns

Ricciola, tzaziki, rapa rossa e salicormiae » €18

Raw cuttlefish and courgettes, baby spinach, Teriyaki
sauce, lemon gel and nori sea weed

Baccala in olio cottura, nduja di Spilinga, peperoni,
patate e polvere di cipolla « € 20
Steamed cod, nduja spicy salami, peppers,

potatoes and onions powder



"To ensure a pleasant experience, we kindly ask each guest to
choose at least two courses (starter, first or main course). Other-
wise, the charge will be €40 per person. Children excluded."

Terra (Meat)

Rolle di coniglio, olio al sedano, gel di salvia
e clalda di olives...» €18

Roasted rabbit roll, celery oil, sage gel and
crispy olives

Carpaccio di Fassona al cacao, stracciatella

di bufala, gelato ai ricci di mare e nocciolg . sem € 20

Cocoa beef carpaccio, creamy buffalo cheese, sea
urchins ice cream and hazelnut

Zucchine ripiena di ricotta, verdurine in
carpione e limone candito,... €106

Beef tartare, cardoncelli mushrooms, sweet&sour
Tropea onions, pink pepper mayonnaise
and fried dumpling



"To ensure a pleasant experience, we kindly ask each guest to
choose at least two courses (starter, first or main course). Other-
wise, the charge will be €40 per person. Children excluded."

| Primi

First Courses
Mare (Fish)

a3

Spaghettoni di Gragnano ai frutti di mare, limone e

crumble di pane alle acciughe o, €22
Gragnano spaghettoni pasta with seafood, lemon and
anchovies bread crumble

Linguine con astice fresco, ciliegini e basilico.... € 28
Linguine with lobster ragout, cherry tomatoes
and basil

Risotto alla crema di scampi, scampi marinati,

ourrata e aglio nero...» €25

Langoustine creamy risotto, marinated raw langoustines,
burrata cheese and black garlic

Tortelli di zucchine alla Nerano, mazzancolle, provola e

chips di fiori di zZucCa s €20

Tortelli pasta filled with courgettes and pecorino cheese,
prawns, provola cheese and courgettes flowers chips



"To ensure a pleasant experience, we kindly ask each guest to
choose at least two courses (starter, first or main course). Other-
wise, the charge will be €40 per person. Children excluded."

Terra (Meat)

Bottoni di ricotta ed erbette, zafferano e caffen zq» € 18
Bottoni pasta filled with ricotta cheese and mixed herbs,
saffron and coffee

Bigoli al "torchio” con ragu d'anatra arrostita e

fonduta di Asiag0 s e €16
Bigoli to "press" with duck ragout and Asiago cheese
fondue

Risotto con tartufo nero (dei colli berici), patate

e sopressa della casa oo €18
Risotto with black truffle, sopressa salami and potatoes

Paccheri monograno Felicetti al 3 pomodori e

ricotta di mandorle: €16
Felicetti paccheri pasta with 3 tomatoes sauce

and almond ricotta



"To ensure a pleasant experience, we kindly ask each guest to
choose at least two courses (starter, first or main course). Other-
wise, the charge will be €40 per person. Children excluded."

Main courses
Mare (Fish)

I pesce del giormo a seconda del

Mercato (Min. 2 Persone) (4) € 28
Fish of the day from the market

Seppia cotta a bassa temperatura, il suo ragout

al nero, piselll e polvere di limone iranianOua izq € 25
Slow cooked cuttlefish, black ink, green peas and
iranian lemon powder

Fletto di sogliola alla mugniaia e

terrina di spinaci gratinativ. s €25
Lemon sole fillet “mugniaia” style and

spinach au gratin

Scampi reali fritti, pinzimonio di verdure e
maionese ai lamponii a2 € 55

Deep fried langoustines, vegetables crudites and
raspberries mayonnaise

I nostro fritto di pesci e crostacei con
guacamole zea.s € 40
Mixed of fried fish and crustaceans with guacamole

Baccala alla vicentina con polenta di Maranello
(specialita di Vicenza) .. €20
Vicenza style cod with creamy Maranello corn



"To ensure a pleasant experience, we kindly ask each guest to
choose at least two courses (starter, first or main course). Other-
wise, the charge will be €40 per person. Children excluded."

Terra(meat)

Fletto di manzo, il suo fondo, finferli e

bermnese al prezzemolOe izis:y € 28
Roasted beef fillet, demi glace, chanterelle
mushrooms and parsley bernaise sauce

French rack di maialino iberico, pak chol, sesamo e

salsa all'orientales 2. € 22
Spanish pork french rack, pak choi, sesame and
oriental sauce

Melanzana laccata, latte di soia, pomodoro

e pasilicons €106
Slow cooked aubergine steak, soy milk,

tomato and basil



| Formagql

Selezione di formaggi nazionali con confetture
di nostra produzione .

€18,00
Selection of national cheeses

| Nostr Dessert

Tiramisu a modo Nostros
Home made tiramisu’

€ 10,00

Financier alle mandorle, marmellata di pomodoro e gelato di

mozzarella di bufala campanag e 2.
Almond financier, tomatoes jam and
buffalo mozzarella ice cream

€ 10,00

Virgin Mojito e mela verden s,
Virgin Mojito and green apple

€ 10,00

Torta Sacher 2.0.1
Our revisitation of Sacher cake

€ 10,00

Selezione di Sorbetti alla Frutta e Agrumi
Fruits and citrus sorbets selection

€ 8,00

PER INFORMAZIONI SU SOSTANZE E ALLERGENI CONSULTARE LA DOCUMENTAZIONE FORNITA, SU
RICHIESTA DAL PERSONALE

FOR INFORMATION ON SUBSTANCES AND ALLERGENS, PLEASE REFER TO THE DOCUMENTATION
PROVIDED, ON REQUEST, BY THE STAFF



LISTA ALLERGENI

Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze
(allegato II Reg. UE 1169/2011)

1. Cereali contenenti glutine

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei

3. Uova e prodotti a base di uova

4. Pesce

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi

6. Soia e prodotti a base di soia

7. Latte e prodotti a base di latte

8. Frutta a guscio

9. Sedano e prodotti a base di sedano

10. Senape e prodotti a base di senape

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

12. Anidride solforosa

13. Lupini e prodotti a base di lupini

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

15. Funghi e Spore

* Alcuni prodotti non reperibili freschi, possono essere sostituiti da prodotti abbattuti a
bordo oppure abbattuto e congelato in ristorante.

* Alcuni prodotti possono essere stati sottoposti a bonifica preventiva come previsto dal-
I’allegato III del Reg. CE 853/2004.

* Tutte le materie prime possono variare in base alla disponibilita di mercato.



Vini al Calice da Dessert

Maculan Torcolato Passito € 8,00
Vitigni: 100% Vespaiola

Terre Siciliane Passito € 6,00
Malvasia 100%

Braida Giacomo Bologna Moscato d’Ast € 6,00

Vitigni: 100% Moscato Bianco

| VINl da Dessert

Donnafugata Ben Ryé € 55,00
Vitigni: 100% Zibibbo

Bastor-L amontagne Sauternes '14 ml 375 € 45,00
Vitigni: 80% Semillon- 17% Sauvignon-3% Muscadelle

Coos Dario I Longhino Ramandolo ‘07 € 40,00
Vitigni: 100% Verduzzo

Maculan Torcolato Passito € 70,00
Vitigni: 100% Vespaiolo

Agostinetto Mondeserto € 50,00
Vitigni: 100% Prosecco

Antinori Muffato della Sala '06 € 55,00
Vitigni:60% Sauvignon Blanc, 40% Grechetto

Conte Maniago Picolit ‘08 € 60,00
Vitigni: 100% Picolit

Manara Reciotto Rosso € 50,00
Vitigni: Corvina Veronese 80% e Rondinella 20%

Ienuta Maraveia 1462 Passito € 50,00

Vitigni: Corvina Garganega 100%



S‘pumanl:i Mefmlo Classieo “Cllampenoise”

Il Metodo Classico & un processo di pro«luzione di vino spumante che consiste nel-
|'indurre la ri{ermen’tazione in I)O’t’tiglia dei vini altraverso | introduzione di zucchert

e lieviﬁ seleziona’ci.

Francia
Guinof Elanqueﬂe (le ]_imoux Cuvée Reservée
Vitigni: 100% Muzac € 35,00
Gruss Créman’t Nsace extra laru‘c
Viﬁgni: 80% Pinot bianco 20% Riesling €40,00
CLam]:) agne

Luis Arman(l CLampagne

Viﬁgni: 55% Pinot Noir, 5% CLarJonnag, 40% Pinot Meunier € 55,00
Bruno Paiard CLampagne Brut 0,375 ol.

Viﬁgni: 30% Pinot Meunier-35% CLar(lonnag 35% Pinot Nero € 65,00
Baron-Fuenté Brut Tradition

Viﬁgni: 70% Pinot Meunier-30% Clrlardonnay € 58,00
MOIIlTll]l]]S Brut Reserve

Viﬁgni: 70% Pinot Meunier-30% lelar(lonnag € 60,00

Aleran Brujt Supréme


http://it.wikipedia.org/wiki/Vino_spumante
http://it.wikipedia.org/wiki/Vino

Vitigni: 75% Pinot Noir-25% Chardonnay

Moe’c & CLan(lon Bru]c Reserve
Vﬂfigni: 50% Pinot Ner0—40% Pinot Meunier—10% Char(lonnag

Bo"inger Brut Special Cuvee
Vijtigni:: 60% Pinot Nero-25% CLarclonnagJﬁ% Pinot Meunier

Charles Heidsieck Brut Reserve

Viﬁgni: 33% Pinot Noir - 34% Char(lonnag ~33% Pinot Meunier -

40% vins cle réserve

Ruinart Brut “Blanc de Blancs”

Vilﬁigl’li: IOO% CLar(lonnag

Ruinarl Bru’c “R”
Vitigni: 40% di Chardonnay, dal 49% di Pinot Noir e dal 11% di Meunier

Ruinart Brat "R7 0,375 d.
Viﬁgni: 40% di Cllarclonnag, dal 49% di Pinot Noir ¢ dal 11% di Meunier

Perrier loue’c Brut “Blanc de B]ancs”

Vﬂzigni: 100% CLar(lOImag

P errier louejt Belle Epoque
Viﬁgni: Chardonnag 50% - PinOlﬁ NGI‘O 45% - Pil’lOlf Meunier 5%

Dom Periqnon Vin][age
Vﬂiigni: 59% Cllardonnagfll-S% Pinot Nero

Krug Krug Gran(le Cuvée édiﬁon 171
Viﬁgni: CLar(lonnag Pinot nero

€ 60,00

€ 90,00

€ 110,00

€100,00

€ 180,00

€ 110,00

€ 60,00

€160,00

€ 290,00

€ 380,00

€ 420,00



Rosé

Monflluys Bruf Rosé
Viﬁgni: 60% Cllar(lonnag— 90% Pinot Meunier— 15% Pinot Nero

Laurent Perrier Brut Rose
Vitigni:100% Pinot Nero

Ruinarl Brujt Rosé
Viﬁgni: 55% Pinot Nero-45% Cllardonnag

Ruinar{ Eru{ Rosé 0,375 c].
Viﬁgni: 55% Pinot Nero-45% CLar(lonnag

l:ranciacor]ca

Chiara Ziliani Brut Saten Conte di Provaglio

Vilﬁigl’li: IOO% CLar(lonnag

Chiara Ziliani Brut Rosé Conte di P rovag]io

Viﬁgni: 75% Pinot Nero-25% Clrlarclonnag

€ 65,00

€ 140,00

€190,00

€90,00

€ 38,00

€ 40,00

Chiara Ziliani Brut Saten Conte di Provag]io (Magnum)

Viﬁgni: 100% CLar(lonnag

Ca del Bosco Brut Cuvee Presﬁge 0,375 l.
Vﬂfigni: 75% Cl’larflonnag— 15% pinol: NeI‘O—IO% Pil’loi? Bianco

€80,00

€30,00



Ca del Bosco Brut Cuvee Presﬁge

Vilﬁigl’li: 75% Cl’ldI‘C]OIlIIﬁg— 15% Pil’lOIﬁ NGI‘O—IO% Pinojc Bianco

Ca c]el Bosco BI‘U'I Cuveé Presﬁge (Magnum)

Viﬁgni: 5% CLar(lonnag— 15% Pinot Nero-10% Pinot Bianco

Ca del Bosco Brut Ros¢ Cuvee P restige

Viﬁgni: 75% Pinot Nero-25% Clrlar(lonnag

Ca clel Bosco Dosage Zéro

Cllarclonnag 65%, pinof Bianco 13%, pil’lOIf NeI‘O 22%.

Ca Jel BOSCO Annamaria Clemenﬁ

Viﬁgni : Cllartlonnag 55%, Pinot Bianco 25%, Pinot Nero 20%.

Conjcatli Casfa“i Bru{ Rosé

Viﬁgni: 80% Pinot Nero- 20% Cllar(lonnag

COIIIIa(li Cas]caldi BI‘H{T Sa’ten

Vﬂfigl’li: 100% Cllar(lonnag

Con{adi Casl:aui EI‘U{

Viﬁgni: 80% CLar(lonnag ~10% Pinot Nero - 10% Pinot Bianco

Bellavisfa Bru‘t Cuvée Alma

Viﬁgni: 80% Clqarclonnag - 19% PiI’lO{ nero — 1% PinOl: l)ianco

Bellavista (MAGNUM) Brut Cavee Alma

Viﬁgni: 80% Chardonnag ~19% Pinot nero - 1% Pinot bianco

€ 55,00

€ 130,00

€ 85,00

€ 90,00

€300,00

€ 45,00

€ 45,00

€ 40,00

€ 50,00

€120,00



Bellavista Dosaggio Lero
Viﬁgni: 90% CLaI‘(lonnag — 10% Pinol: nero

Be"avis][a BI‘U'I Gran Cuvée Saj[en
Vﬂigni: 100% Cllardonnag

Bellavista Brut Cuvée Rose

Viﬁgni: 62% Clrlar(lonnag ~38% Pinot nero

Bellavista -xtra Brut Vittorio Moretti 06
Viﬁgni: 57% Cl’ld]ﬁ‘(lOl’lIlag — 43% PiIlO{f Nero

TI‘GI[lIiIlO € Al{O Acliq €

Ferrari Giulio l:errari ’12

F errari Erul Per]é

Viﬁgni: 100% Cllar(lonnay

Madonna delle Vittorie Trento Brut (millesima‘co)

Madonna delle Vittorie Tren’to Brujt Rosé

Viﬁgni: 100% Pinot nero

KeHmeir Eru{ Rosé
Vitigni: 100% Pinot nero

€70,00

€ 80,00

€75,00

€ 200,00

TI‘GIIIZO
€310.00

Trento
€ 65,00

Bolzano
€ 40.00

Bolzano
€45.00

BOlZ&IlO
€50.00



Ketmeir Brut Ros¢ MAGNUM Bolzano

Vitigni: 100% Pinot nero € 120,00
Kelmeir Brut Bolzano
Viﬁgni: 50% Pinot Bianco - 40% CLar«lonnag ~10% Pinot Nero € 40,00

Ketmeir Erul MAGNUM B Olzano

Viﬁgni: 50% Pinojc Bianco - 40% Clmar(lonnag - 10% P inot Nero € 110,00
Piemonte
Con]traﬂo Metodo classico Alta ]_anga Pas Dosé € 50,00

Viﬁgni: Claar(lonnag ~ Pinot Nero

F. Galliano Metodo Classico Blanc de Blanc € 40,00

Vﬂfigl’li: CLar(lonnag 100%

[Oml)arclia

Cos{aripa Rose Brut Brescia
Viﬁgni: Cl’lar(lonnag 80% - Pinol: NeI‘O 20% € 40900

Puglia

Amall)erga Di][][omlo Rosa’co (Na{ura|e> 48 Salenjto

Vitigni: Negramaro 100% FERMENTATO 3 H BUCIA €35.00



Vene]co

P ezzalunqa ]_,a’ta Verde Pas Dosé (Na’turale> Vicenza

Viﬁgni: 10% CLar(lonnag ~90% Pinojt nero FERMENTATO 3 1 BUCIA € 60,00
(ianni Tessard Durello Lessini 60 Verona
Vﬂigni: 100% Dure"o € 45,00
|altori Durello 36 mesi Verona
Viﬁgni: 100% Durella € 38,00
FaHOI‘i Dul‘ello 60 meSi VeI‘OIla
Vitigni: 100% Durella € 50,00

Dal Cero Dure“o Cuvée Augusfo Ronca

Viﬁgni: 100% Dure"a € 45,00
Tenul:a Ballast_ CUVée GineVI‘a Corl:enera Gamlf)ellara
Vitigni: 100% Durella € 60,00

—[enu{a Ballast_ DuI‘e"O Riserva COI‘IZeneI‘a Gaml)e]]ara
Viﬁgni: 100% Garganega €5 ,00

Dal Maso Durello Dosaggio Pas Dosé Monjtel)ello
Vitigni: 100% Durella € 10,00



Sacramuncli Daurello Exlra brut Vicenza

Vitigni: 100% Durella € 40,00
Ongaresca P as Dosé 60 mesi Vicenza
Viﬁgni: 70% Clrlardonnag ~30% Pinot nero € 45,00

Spumanﬁ MG{OC]O CLarmajt
"Martinoth

Il Metodo Martinotti permette di ottenere spumanh, spesso doldi, dalle caratteristi-

clne nole ][ruHaJ[e, per mezzo (li recipienti a tenuta stagna tipo auloclave.

]_a {ermenfazione cLe si svolge e moljto rapi(la, in genere intorno ai 15-20 giorni.

PI‘OSGCCO

Bortolomiol Prior Brut Valdobbiadene
Vi’tigni: 100% Glera (fre bicchiert G.Rosso 2016) € 25,00

NiIIO FI‘E[IICO Superiore Eru{ Val«lol)ljia(lene

Vitigni: 100% Glera € 98,00
Bortolomiol Carlizze Superiore Drg Valdobbiadene
Viﬁgni: 100% Glera € 39,00

Rugqeri (1iustino Bisol Valdobbiadene
Vitigni: 100% Glera €38,00

NinO]:I‘anCO CaI‘HZZe SupeFiOI‘e DI‘g Va](l()l)l)ia(lene
Viﬁgni: 100 % Glera € 42,00




Amalberga

Uvaggio: 100 % Negroamaro

Terlano

Uvaggioz 100 % [agrein

Tenu{a San{,Anfonio

Uvaggio: 100% Rondinella

Da] Maso

Vﬂzigni: 100% Garganega

Tenu][a Marave]'a
Vﬂigni: 100% Garganega

Pezzalunga
Viﬁgni: 100% Pinot Grigio

()Ilg aresca
Vitigni: 100% Sauvignon

Vini Fermi Rosati

Rose Sa]enjco 93 Pug]ia

€ 95,00
]_agrein Rosé Terlano

€ 95,00
Scaia Rosafo ’21 Verona

€ 24,00

Vini Fermi Bianchi
Venejto

Riva del molino Gambellara 91 Montebello

€ 924,00
(Gemma 17 NATURALE) Vicenza
€ 30,00
Pinot Grigio 23 (NATURALL) Vicenza
€ 38,00
Sauvignon 99 Vicenza
€ 29,00



Piovene P. Godi Sauvignon 99 Vicenza
Viligni: 100% Sauvignon

Maculan Vespaiolo 93 Vicenza
Vﬂigni: 100% Vespaiolo

CdVd]Cl’liIld Bianco C]i CllSl?OZd ,22 “Ame(leo” Verona

Viﬁgni: 40% Garganega ~30% Fernanda - 15% Trebbianello - 15% Trebbiano

b
Inama Sauvig non 23 Verona

Vitigni: 100% Sauvignon

Inama Cl’lardonnag ‘23 Vel‘ona
Viﬁgni: 100% CLar(lonnag

lnama Soave ’23 Verona
Viﬁgni: 100% Garganega (li Soave

ROCCOIO GI‘&SSi SO&VG La Broia ,21 Verona

Viﬁgni: 100% Garganega

Anselmi Capi’cel [Foscarino 29 (Soave) Verona
Viﬁgni: 90% Garganega ~10% Cllar(lonnag

Piero]gan Soave Classico 29 Verona
Viﬁgni: 85% Garganega ~15% Trebbiano di Seave

Gini Soave ]_a Frosca ’QO Verona
Viﬁgni: 100% Garganega

€ 24,00

€ 24,00

€ 21,00

€ 25,00

€ 25,00

€ 25,00

€ 30,00

€ 928,00

€ 28,00

€ 30,00



]_e MOI‘G{{G ]_ugana ,22 VGI‘OIId

Viﬁgni: 100% Trel)l)iano (]i [ugana

€ 25,00

Zenajto Sanj[a Crisﬁna [ugana ,22 Verona

Vﬂigni: 100% Trebbiano di [ugana

€ 28,00

Anqiolino Maule Sassaia ‘21 Montebello Vicentino

Viﬁgni: 100% Garganega

€928,00

Zon‘ca Breqanze (Rivana) Tocai ‘20 Breganze

Vitigni: 100% Tocai

Trenﬁno AJIIO Adiqe

S. Miclle]e Ap‘piano Clmar(lonnag S Valenﬁn ’QO ’19

Viﬁgni: 100% CLarJonnag

S.Micllele Appiano Sauvignon S.Valenﬁn ’21

Viligni: 100% Sauvignon

S.Miclnele Apbiano Gewurzjtraminer S.Va]enﬁn 921
Vi‘tigni: 100% Gewurztraminer

Holstatter Chardonnay 29

Viﬁgni: IOO% CLar(lonnag

€25,00

Bolzano
€58.00

EO]Z&IIO
€58.00

Bolzano
€58.00

Bolzano
€98.00



K ettmeir
Viﬁgni: 100% CLar(lonnag

Ho{s‘caﬂer Mﬁ"er TLurgLau ’18 ’19 ’20

Vﬂigni: 100% Maller Tllurgau

Ho{s’ta’t{er (zewurzbraminer Ko“oeno{ 19718

Viﬁgni: 100% Gewurlzbraminer

Holstatter

Viﬁgni: 100% Gewurlztraminer

Gewurz]traminer ]osepL ’QQ

Kurtatsch Miller Thurghau 21799
Viﬁgni: 100% Maller TLurgLau

L]
Gewurz‘craminer 29

Kurtatsch
Viﬁgni: 100% Gewrtzbraminer

Ter]ano Gewurz’traminer ,21

Viﬁgni: 100% Gewurlztraminer

9
GBWHI‘Z ][raminer 2 2

Valle lsarco

Viﬁgni: 100% Gewurtztraminer

Franz Haas

Viﬁgni: 100% Pinot Bianco

FI‘&IIZ Haas

Vitigni: 100% Gewurtztraminer

P inol Bianco ’21

L]
Gewurz‘craminer 29

Cl’ldl‘(lOIlIlﬂg Vigna MdSO Reiner,QO BOlZ&IlO

€ 38,00

Bolzano
€30.00

BO]Z&IIO
€55.00

BO]Z&I[O
€35.00

BO]Z&HO
€30.00

BO]Z&IIO
€30.00

Bolzano
€32,00

Bolzano
€30.00

Bolzano
€ 40.00

Bolzano
€40.00



l: riuli Venezia Giulia

Lis Neris Picol ’QO

Viﬁgni: 100% sSauvignon Blanc
Lis Neris ]urosa 19
Viﬁgni: 100% Cllarclonnag

Lis Neris

Viligni: 100% Pinot Grigio

Gris ’18

Lis Neris Lis 17

Viﬁgni: 40% PinOIﬁ GI‘igiO - 30% CLar(lonnag - 30% Sauvignon Blanc

Lis Neris Con{ini 18
Viﬁgni: 40% Gewurtztraminer - 40% Pinot Grigio ~90% Ries]ing

9
Iermann Vinnae 923

Vitigni: 100% Ribolla Gialla

I ermann CLar(lonnag ,2 1

Viﬁgni: 100% CLarJonnag

Iermann Pinot Grigio 99

Vitigni: 100% Pinot Grigio

Vin][age Tunina 20

I ermann

Gorizia
€ 50,00
Gorizia

€ 50,00

Gorizia

€ 50,00

(Gorizia

€75,00

Gorizia

€ 65,00

11
GOI‘IZI&

€ 40,00

Gorizia

€ 40,00

11
GOI‘IZI&

€ 40,00

Gorizia

Viﬁgni: Sauvignon 7Clrlardonnangi]30"a Gia"a - Mﬁ]VﬁSiﬁ Is{riana - PiCOIH: € 95,00



Tunella Pinot Grigio 94
Vitigni: 100% Pinot Grigio

Tune"a Claarclonnag’gll
Vitigni: 100% Pinot Grigio

Tunella Sauvignon 94
Viﬁgni: 100% Pinot Grigio

Tunella Biancoseslo ’23
Vitigniz Friulano e Ribolla Gialla

Sc]ﬁop‘peHo Blancs (le Rosis ‘20

Gorizia

€ 32,00

Gorizia

€ 32,00

Gorizia

€ 32,00

Udine
€ 50,00

Gorizia

Viﬁgni: 40% Tocai Friulano - 14% Pinot Grigio _17% Sauvignon ~19% Malvasia lstriana -

10% Ribolla (zialla

Vie (li ROI[I&IIS “Vieris” Sauvignon '20

Vitigni: 100% Sauvignon Blanc

€ 45,00

11
GOI‘IZI&

€ 58,00

Vie Ji Romans “Ciampagnis Vieris” C]’lartlonnag ’QO ,21 Gorizia

Viﬁgni: 100% CLarJonnag

lsidoro Polencic Ribolla Gialla 99

Vitigni: 100% Ribolla Gialla

(sravner Ribolla Gialla 13

Vitigni: 100% Ribolla Gialla

Isicloro Polencic Malvasia ’QQ
Vitigni: 100% Malvasia

€ 50,00

11
GOI‘IZI&

€ 38,00

Gorizia

€ 140,00

Gorizia

€ 38,00



ROIICO (lelle Mele SdllVigIlOIl ,22

Venica

Viligni: 100% Sauvignon

Venica L’Acle]cld Ribolla Gialla ,22
Vitigni: 100% Ribolla Gialla

Livio Felluga

Viﬁgni: 100% Friulano

Friulano ’21

]_iViO Felluqa TGI‘I‘G Al{e ’19

Vﬂfigl'li: 40% Sauvignon - 30% Pinof Bianco - 30% l:riulano

Bastianich Vespa 18
Viﬁgni: 45% Clrlar(lonnag— 45% Sauvignon— 10% Picolit

Pv
iemontle

Ceretto Arneis Blangé '99

Vitigni: 100% Arneis

\
Campama

Iana:re l:alang lﬂina (lel Sanio,QQ

Vitigni: 100% Falanghina

Abruzzo

Gorizia

€ 80,00

Gorizia

€ 38,00

Gorizia

€ 40,00
Gorizia
€ 120,00

Udine
€ 48,00

Alba
€38.00

B enevenjco

€ 928,00



Valenﬁni Trelal)iano (JIAl)ruzzo ‘81
Vitigni: 100% Trebbiano d Abruzzo

Umbria

Anhinori Cervaro della Sala 20

Viﬁgni: 90% CLar(lonnag— 10% Girechetto

P uglia

Amalberga Verdeca 93

Viﬁgni: Verdeca 100%

Sicilia

Planel:a Come{a ’21
Viﬁgni: 100% Fano

Planejta Clrlarclonnag ,19 ’16
Vﬂigni:loo% Cllar(lonnag
Sarcleqna

Argiolas Nuragus di Cag]iari 18-99
Viﬁgni: 100% Nuragus

Capicl&era Vermenﬁno ’22
Vitigni: 100% Vermentino

Pescara

5.0.

Terni

€120,00

Sa]enjto
€38,00

Agrigen’to
€ 55,00

Agrigenjto
€ 50,00

Cag]iari
€ 28,00

€ 85,00



F rancia

L)
Gruss Gewﬁrz‘traminer 23

Vﬂigni: 100% Gewitrztraminer

Domaine CauLapé ]uranf;on Sec ’18 ‘QO
Viﬁgni: 30% (iros Manseng—BO% Petit Mansen-30% Camaralet-5%

Alsazia
€ 50,00

Monein

Lauzet-5% Courbu € 35,00
Daumas Gassac (qassac Blanc '05 ]_auge(loc—Roussillon
Viﬁgni: 95% Viognier—?ﬁ% CLarJonnag—25% Petit Manseng—25%

Chenin Blanc € 60,00
Regnaﬂ] Cl’lassagne—Mon{I‘aCl’le{ ’12 ’15 Borgogna
Viﬁgni: 100% CLarJonnag € 220,00
A_Ia.in Gau{l’lel‘on Clla]f)lis Premiel‘ CI‘u ’20 ]_es Fourneaux Borgogna
Viﬁgni: 100% CLar(lonnag € 70,00
Albert Pic Chablis Saint Pierre 99 Borgogna
Vﬂigni: 100% Cllardonnag € 70,00
Domaine Laroche Chablis Saint Martin 99 Borgogna
Viﬁgni: 100% CLar(lonnag € 60,00

Baron De ROIILSCl’lilCl ]_égencle’QQ

Vﬂfigl'li: 85% Sauvignon Blanc - 15% Semillon

P)Ol‘(leaux
€98.00



Domaine (le Ba]ouluj[ Or(lovicien Anjou ,18 Valle (lella ]_Oira

Vitigni: 100% Chenin Blanc € 60,00
La Rambarde Pouil]g—Fumé 90 Valle della Loira
Viﬁgni: 100% Sauvignon blanc € 45,00

CL&’teau—TLéLau(l F Lieuljeau Musca(]ef Sévre et Main’18 Va"e
Je"a Loira

Vi‘tigni: 100% Muscadet € 60,00
Ladoucelte P oullg Fume 99 Valle della Loira
Viﬁgni: 100% Sauvignon Blanc € 60,00

Ladouce{{e Bal‘on (le [ ,18 Valle (leI]a [Oil‘a
Viﬁgni: 100% Sauvignon Blanc € 160,00

Clna’teau de J; ontaine-Audon Sancerre ’21 Valle della ]_oira
Viﬁgni: 100% Sauvignon Blanc € 50,00

Come{e La {On(l Sancerl‘e ,21 Va"e (le"a LOiI‘a
Viﬁgni: 100% Sauvignon Blanc € 65,00

!
Germanla

A.I.A(lam Riesling Trocken 22 Mosella-Saar-Ruwer
Vﬂzigni: 100% Riesling € 38,00

KoeLler—RuprecLl Riesling trocken 99 P ][alz
Vitigni: 100% Riesling € 40,00




Vini rossi

Una laoHe c]i vino puo rea]izzare piu miracoli CLe una C]ﬁesa

piena di sanli.

VGHG{O

p ezzalunga Pinot Nero’lg (NATURALE) Vicenza
Vitigni: 100% - Pinot Nero € 10,00
P ezzalunga [e Terre (li San’ciago’Ig (NATURALE) Vicenza
Vijtigni: 60% - Cabernet Franc - 40% Merlot (UV AGGION ') € 35,00
P ezzalunga Rosso di San’ciago 16 (NATURALE) Vicenza
Viﬁgni: 40% - Cabernet Franc - 60% Merlot <LTVAGGI() N ‘) € 15,00
P ezzalunga Rosso (li Sanﬁago ’13 (NATURALL) Vicenza
Viﬁgni: 40% - Cabernel Franc - 60% Merlot (U VAGGION ‘) € 100,00
Giocaia Il Base Rosso ’QQ (NATURALE) Verona
Viﬁgni: COI‘ViIla, COI‘ViIIOIle € Rondinella € 28’00
Giocaia Amarone ’19 (NATURALE) Verona

Viﬁgni: Corvina, Corvinone e Ronchne"a € 85 ,OO



Dal Maso Tai Rosso 21

Vitigni: 100% Tocai Rosso

P[enu‘ta Marave]'a Tovomarin ,13

Viﬁgni: 40% - Cabernet Sauvignon ~ 60% Merlot

Maculan Fratta 18
Viﬁgni: 66% Cabernet Sauvignon - 34% Merlot

Piovene P.Godi Tai Rosso 20

Vitigni: 100% Tai Rosso

PiOVGIle P.GOC]i Tai ROSSO,16 TLOV&I‘&

Viﬁgni: 100% Tai Rosso

Piovene P.GO(li POZZ&I‘G CQIOGI‘IIBII ’17

Viﬁgni: 70% Cal)ernef sauvignon - BO%Caljerne{ Franc

Piovene P.Godi Fra i Broli Merlot ’20

Viﬁgni: 100% Merlot

Ong aresca Merlof ’16
Vitigni: 100% Merlot

Ongal‘esca PinOI: nero 18
Viﬁgni: 100% Pinot nero

Ca Salarola ]_a l:on]te (lelle Mimeghe ’16

Vitigni: 100% Merlot

ViCGIlZ a

€22,00

Vicenz a

€ 30,00

ViCGIlZ a

€100,00

ViCGIlZd

€ 23,00

Vicenza

€ 55,00

Vicenza

€30,00

Vicenz a

€30,00

Vicenza

€30,00

ViCGIlZ a

€30,00

Paclova
€35.00



Ca Salarola ]_a Caréga clel Diavolo ,16 Paalova
Viﬁgni: 92% Cal)ernejc sauvignon — 8% Cal)ernejt {ranc € 35,00

Manara Amarone | 16 Verona

Viﬁgni: 70% Corvina e Corvinone Veronese - 30% Rondinella € ) ,00
Lenalo Valpolice"a Ripassa Superiore 90 Verona
Viﬁgni: 85% Corvina - 10% Rondine"a - 5% Ose]e‘ta €40,00

Secondo Marco Valpolicella (lassico 19 Verona
Vﬂfigni: 60% COI‘Vil’la Veronese - 30% COI‘VinOIle - 10% Ron(linella € 30900

Monl:e (lel l:I‘a Valpolicella CIaSSiCO ’21 Verona
Viﬁgni: 80% Corvina Veronese - 20% Rondinella € 24,00

Mon{e (lel l:ra Pipasso (li Valpolicella’QI Verona

Viﬁgni: 80% Corvina Veronese - 20% Rondinella € 30,00
A"egrini Va]po]ice"a (lassico 23 Verona
Viﬁgni: 65% Corvina Veronese - 30% Rondinella- 5% Molinara € 39,00

Quin‘tare“i Valpolice"a Superiore ,16 Verona

Viﬁgni: 55% Corvina - 30% Rondinella - 15% Cabernet € 170,00
Allegrini ].a, GPOIa ,18 VeI‘OIla

Vﬂfigl'li: 80% Corvina € Corvinone - 10% Oselefa - 10% Syrall € 4‘0,00



Aﬂegrini Palazzo Della Torre '19
Viﬁgni: 70% C()I'Vina Vel‘onese - 25% Rondinella — 5% Sangiovese

Alle!]rini Aﬂla,rone ’18
Viﬁgni: 80% Corvina Veronese - 15% Rondinella - 5% Oseleta

A”egrini la Poja 13

Viﬁgni: 100% Corvina Veronese

|nama Oralorio di S Lorenzo ,13
V]Y.{fig'l'li: 100% Carmenere

nama Bradisismo 19
Viﬁgni: 70% Cabernet Sauvignon - 30% Carmenere

Roccolo Girassi Valpolicella Superiore 11

Vﬂfigl’li: 60% Corvina - 15% Corvinone - 20% Ronclinella - 5% Croaﬁna

Roccolo Grassi Amarone ’15

VGI‘OIld

€ 38,00

VeI‘OIld
€105.00

Verona

€190,00

Verona
€80.00

Verona
€15.00

Verona
€55.00

Verona

Vil:igni: 60% Corvina veronese - 20% Rondinella - 15% Corvinone-5% Croatina € 130,00

Dal l:OI‘IlO ROIHE[IIO AII[&I‘OIIG ’10 ’13

Viﬁgni: 60% COI‘ViIlﬂ. - 20% Ron(linella - 10% Oselefa - 10% Croaﬁna

Sera][ini e Vidoto Rosso dell Abbazia 19

Viﬁgni: 60% Cabernet Sauvignon - 30% Cabernet Franc - 10% Merlo

Maculan Pino’t Nero ’21
Vitigni: 100% Pinot Nero

Maeu]an PdIaZZOH:O Caljernejt Sauvignon ,QO

Verona
€5.0.

Treviso

€70,00

Ereg anze

€ 927,00

Ereganze



Viﬁgni: 100% Cabernet Sauvignon

Masi l:rescaripa

Bardolino Classico ‘QO

Vitigni: 65% Corvina - 925% Rondinella - 10% Molinara

Masari Marﬁno

Rosso Biologico 16

Viﬁgni: 50% Merlot - 50% Cabernet

Cavazza Cicoqna

Vitigni: 100% Syrah

S. Michele Appiano

Vitigni: 100% Pinot Nero

]ose][ Brig]
Vitigni: 100% Pinot Nero

Elena Walch

Vitigni: 100% Pinot Nero

Kettmeir
Viﬁgni: 100% Pinot nero

S. Michele Appiano

Syrah 17

Tren{ino aljto Acliqe

Pil’lO{ NGI‘O 18’ S.Valenﬁn

P inol Nero ’20

p inol Nero ’22

Pinot nero Maso Reiner ’19

Cal) ernejt Merlol S.Valenﬁn ,18

Viﬁgni: Caloernef Sauvignon 50%, Caloernejc FI‘&IIC 10%, Merlof 40%

P{ilsher

Viﬁgni: 100% [agrein

[agrein 90

€ 40,00

Verona
€24.00

Valtlagno
€ 32,00

Monj[el)ello

€ 35,00

BO]Z&HO
€55.00

BO]Z&HO
€ 45.00

BO]Z&I[O
€30.00

EO]Z&HO
€ 45,00

BO]Z&IIO
€55.00

BO]Z&HO
€35.00



Holstatter

Vitigni: 100% Lagrein

Holstatter

Vitigni: 100% Lagrein

Ter]an

Viﬁgni: 100% [agrein

Terlan

Vitigni: 100% Lagrein

De Vescovi Ulzbach

Viﬁgni: 100% Tero]tlego

Villa Greshi

]_agrein 99

[agrein Sjtaira][][ler 18

[agrein Porp]'lgr 90

]_agrein ’23

Terolclego Rofaliano ’19

San [eonar(lo ,03

Vi‘tigni: 90% Merlot - 10% Carmenere

R ! S !
ussiz duperiore

l: riuli Venezia Giulia

Rosso Riserva Jeg]i Orzoni 98

Viﬁgni: 75% Cabernet Sauvignon ~15% Merlot - 10% Cabernet Franc

GI‘&VI[GI‘

Rosso 01

Viﬁgni: 90% Merlojt - 10% Cal)ernef sauvignon

EO]Z&IIO
€35.00

Bolzano
€380.00

EO]Z&HO
€ 60.00

BO]Z&IIO
€30.00

IFGH{O
€38.00

Trento
€ 95,00

Gorizia

€100,00

11
GOI‘IZI&

5.0.



Marco Scolaris
Vitignis100% Ribolla Nera

I ermann

Vitigni: 100% Pinot Nero

SCLiopeHino 15

Red Angel Rosso ’18

Polencic Isidoro
Viﬁgni: 100% Re{osco dal PR,

Refosco dal P.R. 13

]_is Neris ]_is Rosso 15

Viﬁgni; 90% MeI‘lOI: - 10% Cal)ernef Sauvignon

Tune"a

Vitigni: 100% Pinot Nero

p inol Nero ’21

Bastianich Re][osco dal P.R.'16 90

Vitigni: 100% Refosco dal P.R.

Ca Bolani
Viﬁgni: 100% Re{osco dal P.R.

Alturio Re{osco dal PR. 07

Tunella PignOlO ’17
Vitigni: 100% Pignolo

Tune"a Al‘CiOIle ’18
Viﬁgni: Pignolo Sclrlioppejtﬁno

MOSCLiOHi PignOlO ,04

Vitigni: 100% Pignolo

[e MOIICIG Calaernejt Sauvignon ,16

Gorizia

€ 32,00

Gorizia

€ 40,00

Gorizia

€ 35,00

(Grorizia

€ 80,00

Udine
€35,00

Udine
€35,00

Udine
€30,00

Udine
€ 45,00

Udine
€ 55,00

Udine
€100,00
POI‘CIGIIOIIG



Viﬁgni: 100% Cabernet Sauvignon

[e MODJG RG{OSCO da,l P-R. ,16
Vﬂigni: 100% Re][osco dal P.R.

Piemon]te
Ganglai]’a DO]CGHZO J’A")a ’21
Viﬁgni: 100% Dolcetto d'Alba
Ganglliia Earl)era J’A_")a ,15
Vitigni: 100% Barbera
(zaja Barbaresco 08 ‘81720

Viﬁgni: 100% Nebbiolo

Mon{all)era Earolo ,13

100% Nebiolo

Brezza Barolo 17 (Biologico)
Vitigni: 100% Nebiolo

Mon{all)era RllCl’lé [accenjto ,17
Viﬁgni: 100% Ruche¢

Mon{all)era Earl)era Nuila ,15

Vitigni: 100% Barbera

I rancesco Clerico_ Nebbiolo [anglne 91

Viﬁgni: 100% Nebiolo

€30,00

Porclenone
€98.00

Ashi
€ 98,00

Ash
€ 30,00

CUIIBO

€5.0.

AstiVitigni:
€ 80,00
Cannubi
€ 58,00

Ashi
€ 45,00

Ash
€ 145,00

Cuneo

€ 50,00



Nebbiolo d Alba 21

Ganghi]'a
Vitigni: 100% Nebbiolo

Braida Bricco Dell uccellone  Barbera d Ast 16 18

naro

Ashi
€ 40,00

ROCCI’leHId Ta—

Vngni: 100% Barbera € 130,00
[Oml)al‘(]ia
Monsube“O Bonal‘(la ’23 Ollﬁl‘epf) Pavese
Viﬁgni: 100% Croatina € 25,00
TOSC&Ila
Caccia al Piano Bolqlﬁeri Ruit Hora 20 Cas’tagne’c’co Carducd
Viﬁgni: 65% Merlt-25% Cabernet Sauvignon— 5% Sgral[ 5% Petit Verdot € 45,00

Il Pino di Biserno,ig

Tenu{a BiSGI‘DO

Bibbona

Viﬁgni: 40% Cal)ernejc l:ranc, 40% Mer]ot 8% Cal)ernelz S 12% P ehit Ver(lojc € 100,00

Moris Farm Avvoltore 04
Vﬂigni: 5% Sangiovese ~90% Cabernet Sauvignon _5% Sgraln

P iccolomhﬁ Brune“o (Ji Monjtalcino ’18

Viﬁgni: 100% Sangiovese grosso

Biondi Sank Brunello di Montalcino ‘97

Vﬂigni: 100% Sangiovese grosso

|
Slena

€ 180,00

!
Slena

€100,00

|
Slena

€5.0.



Castello di Ama Chianti Classico 19 Siena
Vi{igl’li: 80% Sangiovese—lo% MﬁlVﬁSiﬁ Nera —5% MGI‘IOI: — 5% Cal)erne]c Franc € 60,00

9 29 9
[rescobaldi Nipozzano Riserva” Chianti 19 Firenze
Viﬁgni: 90% Sal’lgiovese—10% malva.sia. nera, COIOI‘iHO, Ca])el‘nel? Sauvignon, meI‘IO{? € 40900

p eppoli C}danﬁ C]assico ’21 - ’QQ Firenze
Vﬂfigni: 90% Sangiovese — 5% merlO{ - 5% Sgrall € 40,00

Anbinori Villa Antinori 21 irenze
Viﬁgni: 5576 Sangiovese ~95% Cabernet Sauvignon ~15% Merlot - 5% SgraL € 38,00

La Braccesca-Antinori ~ Nobile di Mon’tepulciano 11 Firenze
Viﬁgni: 90% P rugnolo Gientile - 10% Merlot € 40,00

Anbinord Guado al Tasso ’19 Firenze
Viﬁgni: 60% Cal)erne{ SauVignOn - 30% Merlo{ - 10% SgraL € 250900

Anﬁnori Solaia ’OQ “Annajta Diversa” ];‘ irenze
Viﬁgni: 90% Cal)ernel: SauVignOn— 10% Cal)emel: Franc € SoQo

Anlinori Solaia 03 irenze
Viﬁgni: 5% Cabernet Sauvignon ~90% Sangiovese ~ 5% Cabernet Franc € S.Q.

Anbinori Solaia 06 Firenze
Viﬁgni: 15% Cabernet Sauvignon ~90% Sangiovese = 5% Cabernet Franc € S.Q.

An’tinori Solaia ’99 Firenze
Viﬁgni: 75% Cal)el‘nel: SauVignon - QO% Sangiovese — 5% Cal)ernel: Franc € SoQo

S. Nicolb a Pisiqnano Sorripa ’99 Firenze




Viﬁgni: 60% Sangiovese ~90% Merlot - 20% Cabernet Sauvignon

Tenuta Omellaia Omellaia 14
Viﬁgni: 60% Cabernet Sauvignon ~35% Merlot - 5% Cabernet Frane

Tenu]ta Ornellaia Ornellaia ’97
Viﬁgni: 65% Cal)ernef Sauvignon - 30% Merlof - 5% Caljernejc l:ranc

Tenu{a San Glli(lO [e Di{ese ’21—22

Viﬁgni: 70% Cabernet Sauvignon ~30% Sangiovese

Antinori Tignanello 90 91

Viﬁgni: 80% Sangiovese - 15% Cal)erne{ Sauvignon - 5% Cal)ernejc FI‘dIlC

€ 90,00

[iVOI‘IlO

€S.0.

]_ivorno
€5.0

[iVOI‘l’lO

€ 35,00

F irenze

€ 230,00

]acopo Biondi San’ti Sassoa"oro’15 Grosse’m Scansano

Viﬁgni: 100% Sangiovese

€ 38,00

]acopo Biondi Sanﬁ ScLi(lione’ﬂ Grosse’co Scansano

Viﬁgni: 40% Cal)ernejc SﬂuVigIlOIl - QO% Merlojt - 40% Sangiovese

Tenuta San Guido Sassicala 18
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Frane

Tenu{a San Gui(lo Sassicaia ’16
Viﬁgni: 85% Cal)ernejt Sauvignon - 15% Cal)ernejc Franc

Tenuta San Guido Sassicata 15
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Franc

Tenu{a San Guiclo Sassicaia ’14
Vﬂfigni: 85% CaLernel: SauVignOn — 15% Ca,LeI‘ne{ ];I‘a,nc

€ 270,00

[ivorno

€5.0.

]_ivorno

€S.0.

[ivorno

€5.0.

!
[IVOI‘I’[O

€5.0.



Tenu’ta San Gui(lo Sassicaia ’09
Viﬁgni: 85% Cal)el‘neli SauVign()n — 15% Cal)ernel: I:I‘anc

Tenuta San Guido Sassicaia 06
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Franc

Tenuta San Guido Sassicata 02
Viﬁgni: 85% Cabernel Sauvignon ~15% Cabernet Franc

Tenujta San Guiclo Sassicaia ’01
Vﬂfigni: 85% CaLerneI: SauVignon — 15% Ca,l)erne{: ];I‘al’lc

Tenu{a San Gui(lo SaSSicaia ,OO
Viﬁgni: 85% Cabernet Sauvignon ~15% Cabernet Frane

Tenujta San Guiclo Sassicaia ’99
85% Ca,l)ernet Sa,uVignon — 15% Caljernet l:ranC

—[enu{a San Gui(lo SaSSicaia ’98
Viﬁgni: 85% Cabernel Sauvignon ~15% Cabernet Frane

Tenu’ca San Guiclo Sassicaia ’97
Vngni: 85% CaLeI‘nel: SauVignOn — 15% Ca,LeI‘ne{ ]:I‘anc

Pe’tra QHGI‘CBCI Ol)l)e Merlojt ’08

Vitigni: 100 Merlot

Umbria

]_ivorno

€S.0.

[ivorno

€5.0.

[ivorno

€S.0.

!
]_IVOI‘I’IO

€5.0.

[iVOI‘IlO

€S.0.

|
]_IVOI‘IIOVngni:

€5.0.

[iVOI‘IlO

€S.0.

!
]_IVOI‘IIO

€5.0.

San [OI‘GIIZO il’l AJI:O

€75,00



Rocca di ]lalolori Sagranﬁno di Monle][alco 10

Viligni: 100% Sagrantine

Emilia Romaqna

Cect Otello Nerodi Lambrusco

Viﬁgni: 100% Lambrusco Maestri

Marclle

Velenosi Roggio del Filare 06
Viﬁgni: 50% Monfepulciano ~50% Sangiuovese

Umani Ronchi P elago ‘0198
Viﬁgni: 50% Cabernet Sauvignon - 40% Mon{epulciano ~10% Merlot

Abruzzo

Masciarelli Mon’tepu]ciano d'Abruzzo 15 17
Viﬁgni: 100% Monfepulciano d' Abruzzo

Ldoardo Valentini Mon’tepulciano d'Abruzzo 00

Viﬁgni: 100% Monfepu]ciano (]’Al)ruzzo

!
Campama

P erugia
€ 55,00

Parma

€30,00

Ascoli Piceno
€ 80,00

AIICOIla
€60.00

Pescara

€ 35,00

PESCdI‘d

€ 280,00


https://www.xtrawine.com/info/vitigni/Lambrusco-Maestri/65

Silvia lmparajco Montevetrano ,01
Vi{fig’l’li: 60% Caljernejc Sauvignon - 30% Merlol: - 10% Aglianico Iaurasi

Puglia

Teanum Gl‘an Tia{i GOIJ Vinl:age ,08
Vﬂigni: 100% Mon{epulciano

(iran Tiaki Go]thin{age 19
Sicilia

Nero d Avola 20

Teanum

Viﬁgni: 100% Ag]ianico

Tasca J’Almeri’ta
Vitigni: 100% Nero d Avola

Planeta Syrah 13215

Viﬁgni: 100% Syrah
Tareni Nero d Avola 16

P ellegrino
Viﬁgni: 100% Nero d Avola

Nero crAvola ,17

Pe"eg ]I‘inO
Vitigniz 100% Nero d Avola

Sartleqna

Ar!]i()las Cannonau C]i Saﬂlegna ’12 _’20
Viﬁgni: 99% Cannonau - 4%Carignano ~ 4% Muristellu

Salerno
€100,00

Foggia
€ 55,00

Foggia
€ 50,00

Palermo

€ 25,00

Agrigenjto
€ 60,00

Marsala
€35.00

Marsala
€98.00

Cag]iari
€ 28,00



Sella & Mosca Marchese Villa Marina 99 Sassari
Viﬁgni: 100% Cal)ernejc Sauvignon € 100,00

{: rancia

GI‘&IIJ Viﬂ De Reiqnac EOI‘CIB&IIX’IG Borgogna

Viﬁgni: 50% MeI‘IO{T - 35% Cal)erne][ Sauvignon - 10% Cal)erne{t l:ranc - 5% PeHJc VeI‘(lOIZ

€ 85,00
Domaine H. Gouqes Nuits St. Georges Ter cru 06 Borgogna
Vﬂigni: 100% Pinot Noir € 200,00

CIOS (le I,Ora{OiI‘e C]’lﬂtﬁﬂunGU{ Du Pape ,12 Valle (lel RO(J@HO
Viﬁgni: 70% Renache Noir - 20% SgraL ~10% Mourvedre € 80,00

Domaine DllI‘dIlCl COI‘I[&S Empreinjtes ’06 Valle (lel ROCL’:[IIO

Vitigni: 100% Shyrah € 120,00
Clrlanson Eourgogne,12 Borgogna
Viﬁgni: 100% Pinot Noir €55 ,00
Clnanson Savigng—Les—Beaune’IQ —’17 Borgogna
Vitigni: 100% Pinot Noir €15,00
Georqes [iqnier el Fils Bourgogne ’17 Borgogna

Viﬁgni: 100 % Pinot Noir € 100,00



